FICHE TECHNIQUE

LEVURES LALVIN, ENOFERM & UVAFERM

Levures Séeches Actives Sélectionnées (LSASageuEaologique. Aptes a I'élaboration de produis
destinés a la consommation humaine directe, deatdréede I'emploi réglementé en cenologie

Conformes au Codex Oenologique International

Désignation Levure
LALVIN BDX YSEO BDX YSEO
BOURGOBLANC CY3079
BOURGOROUGE 1 RC212
BOURGOROUGE 2 RA17
LALVIN D 254 YSEO D254 YSEO
LEVURE D47 D47
LALVIN D47 YSEO D47 YSEO
LEVURE FA1 FAl1l
LALVIN FC9 FC9
ENOFERM T 306 T 306
LALVIN BM 4X4 BM 4X4
LALVIN D 254 YSEO D 254 YSEO
LALVIN 1033 L1033

Caractéristiques physiques

Désignation Levure
LALVIN L2056 YSEO L2056 YSEO
LALVIN L2226 L2226
LALVIN L2323 L2323
LALVIN 2323 YSEO L2323 YSEO
UVAFERM 43 L43
UVAFERM 43 YSEO L43 YSEO
ENOFERM M 2 M2
LEVURE QA23 YSEO QA 23 YSEO
LEVURE S6U S6uU
LEVURE EC 1118 EC1118
LALVIN RHONE 4600 L4600
UVAFERM BDX (YSEO) BDX YSEO
LALVIN 71 B YSEO 71B YSEO

Levures déshydratées en emballage étanche
Aspect

Analyse type

Humidité (%) ... e 5. 8%
Cellules vivantes LSAS/g e 3208
Bactéries totaleS / g .....ccoovevvevrerrieenen. <400
Levures sauvages / LSAS.................. < 10F...

Emploi en cenologie

ColifOrmes /g .....uuvveeeieeeeeiiiet e S
Salmonelles/25g
MOISISSUIes/g......cooovvviviiiinnnnn. .

Meétaux lourds..........ccvervieiiieiiieenan < 40 ppm

Propriétés : permet de réaliser la fermentatioroalique dans des conditions sécuritaires
Conserver dans |'emballage sous vide, et de prédéra basse température (+4°C)

Dose d'emploi : 10 a 20 g/hL

Preparat|on réhydrater en respectant le protodolgiqué sur I'emballage

Utiliser un récipient propre et inerte

Ne pas mélanger avec d’autres produits (sauf BioattSuperstart)
Employer le produit sans attendre aprés sa prépamat

Ne pas utiliser un emballage entamé

Stockage-D.L.U.O.

- Conserver hors sol dans I'emballage d'origineé température de 4° C, dans des locaux secs
non susceptibles de communiquer des odeurs

-DLUO : 4 ans

Conditionnement

Sachet sous vide de 500g en carton de 10Kg
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